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Unione eurcpea

FONDO SOCIALE EUROPED Fondo sociale curopeo  REPUBBLICA ITALIANA

Centro Studi Turistici cod. accr. FI0228 in partéat® con Universita degli Studi di Firenze —Dipawenti Sagas , Istituto Alberghiero Buontalenti
cod. Accr. FIO575 Cescot Provinciale Firenze cartraFl0336, AP Software Informatica srl cod. adei0009,Ente Bilaterale turismo Toscano,
Formaimpresa srl, Confesercenti Metropolitana Fieein attuazione dell'avviso pubblico per la preaeione dei progetti per i corsi di Istruzione e
Formazione Tecnica Superiore (IFTS) approvato Pob. 7981 del 21/07/2016 2017 organizza il corsBSF

TECNICO SUPERIORE PER LA RISTORAZIONE E LA VALORIZZ AZIONE DEI PRODOTTI

TERRITORIALI E DELLE PRODUZIONI TIPICHE - AGRIDOP
finanziato con D.D 4105 del 23/03/2017

REQUISITI DI AMMISSIONE : 20 allievi giovani o adulti, occupati o disocctipa possesso di uno dei seguenti
requisiti: Diploma professionale di tecnico (di @liD. Lgs. 17 ottobre 2005, n, 226, articolo 26mnma 1, lettera c;
Diploma di istruzione secondaria superiore; Amnaissi al quinto anno dei percorsi liceali nonché rcoche non
sono in possesso del diploma di istruzione secamdamperiore previo accertamento delle competerzgiisite in
precedenti percorsi di istruzione, formazione eotavsuccessivi all’'assolvimento dell’obbligo diristione, di cui al
Regolamento adottato con decreto del Ministeraadellbblica Istruzione 22/08/2007 n. 139.

VALUTAZIONE CREDITI : E’ previsto il riconoscimento di crediti didattin ingresso maturati in ambiti formativi
e/o professionali precedenti.

CONTENUTI: Risorse enogastronomiche del territorio, analiseedluzione del mercato, legislazione del settore e
del lavoro, igiene e sicurezza, Elementi di statise budgeting, Tecniche di cucina territorialesbwmarketing ed
elementi di gestione aziendale, Abbinamento cilmd-Riani di promozione territoriale, gestione daklazioni interne

ed esterne e lingua inglese

MODALITA" ATTUATIVE: |l percorso ha durata annuale e prevede: didaiticaula, laboratorio e stage. E’
strutturato per UF con una durata complessiva @i@® articolate in 270 ore di teoria, 260 di latorio e 240 ore di
stage da svolgere presso aziende ristorative kévgiliere e 30 di accompagnamento.

Svolgimento: Ottobre 2017 — Luglio 2018. Le lezioni si terrand@al lunedi al venerdi con orario prevalentemente
pomeridiancoc/o Istituto Alberghiero IPSSEOA Buontalenti, Viasan Bartolo a Cintoia, 19/a

FREQUENZA OBBLIGATORIA

CORSO INTERAMENTE GRATUITO
In quanto finanziato con le risorse del POR FSE TOSANA 2014 — 2020 e rientra nellambito di Giovanisiwww.giovanisi.it) il progetto del
Regione Toscana per I'autonomia dei giovani

CERTIFICAZIONE FINALE: Al termine del percorso € previsto I'esame finalequale si € ammessi con frequenza
di almeno il 70% delle ore totali e lo svolgimerdon relativo esito positivo di tutte le verifichatérmedie. Al
superamento dell’esame, verra rilasciatocértificato di specializzazione tecnica superiorein “Tecniche di
Progettazione e realizzazione di processi artigiafiae di trasformazione agroalimentare con produziontipiche

del territorio e della tradizione enogastronomi@” valido a livello nazionale - Qualifica regideaorrispondente di
“Tecnico della progettazione definizione e promoziali piani di sviluppo turistico e promozione tititorio” .

Al termine del percorso potranno essere rilascsgguentiCFU Universitari: 6 CFU “Laboratorio geografia
applicata”, 6 CFU “Abilita informatiche” nellamhitdel corso di Laurea in Storia (Classe L/42) tallversita
di Firenze.

ISCRIZIONI: Le iscrizioni sono aperte dal settembre 2017 al 14 ottobre 2017

Le domande di iscrizione scaricabili dal sito httntrostudituristicifirenze.it/ con annesso atutim vitae e
fotocopia documento d’identita, dovranno pervemitro il 14 ottobre presg@entro Studi Turistici, Via Piemonte 7
— Tel. 055/3438733- 720 Fax. 055/301042 via maista o fax. Non fara fede il timbro postale.




SELEZIONE': La selezione prevede un test di cultura generalelle conoscenze informatiche, della linguadsgle
del settore di riferimento; I'analisi del curricatuvitae; un colloquio teso a valutare la motivaeianla conoscenza
della lingua inglese. Per i cittadini stranierigachiesto un livello minimo A2 di conoscenzalddihgua italiana.

IN CASO DI NUMERO DI DOMANDE AMMISSIBILI SUPERIORI AL N UMERO DI ALLIEVI PREVISTO LA
SELEZIONI SI TERRA’ IL GIORNO LUNEDI' 16 OTTOBRE AL LE ORE 15.00 PRESSO IL CENTRO
STUDI TURISTICI, VIA PIEMONTE, 7 A FIRENZE.

La mancata presentazione sara considerata come rinaia al corso.

LE LEZIONI INIZIERANNO A PARTIRE DAL 25 OTTOBRE 207.

Per informazioni:
CENTRO STUDI TURISTICI
Via Piemonte, 7 — 50145 Firenze
Tel. 055 3438733 — 720 Fax 055 301042 E-nsaimhasi@cstfirenze.it
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